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Le Cafe
Saint=Medard

ENTREES

CRICGNOTACES ET EN

Croque Monsieur Old School
pain de mie toasté, jambon, emmental, frites maison et panaché de salades
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135

Croque Madame ©Old School 145

pain de mie toasté, jambon, emmental, oeuf au plat, frites maison, salades

Soupe a I"oignon 98

@ rocaccia salmon Avocado Toast 169
pain focaccia, saumon fumé, avocat, créme de Savora aux herbes,tomates

séchées, panaché de salade et copeaux de Parmesan

"Q Velouté selon Dame Nature 85

Belle tranche de Terrine Maison 95

oeuf Bénedict foies de volaille (et porc) et noisettes, chutney d'oignons et cornichons

muffin, oeuf poché, sauce hollandaise, guacamole,

. " . Nemns de poulet sauce sweet chili 85
frites fraiches maison et panaché de salades
au bacon 155 @ Arancini croustillants aux champignons
au saumon fumé 175 créme de tartufata
. ©Oeuls meurette pain de campagne toasté 83
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Planche du

Planche dl4e Uhanrcm le\nes

sélection de fromages allinés saint=Médard sélection de charculeries
el de charcuteries assortiment de tapas et de tartinettes jambon de pays, saucisse séche, saucisson,
Lerrine maison et rillettes
185 165 175

§A\\LA\|D |E§ 'Q : plats adaptés a un régime végétarien

La vraie salade Saint Medard 165
panaché de salades, jambon blanc braisé, oeuf poché, croutons, emmental,
tomates, vinaigrette a la moutarde a 1'ancienne, chips de poireaux

Caesanr filets de poulet croustillants, salade romaine, tomates, 15.1

copeaux de Parmesan, sauce caesar (avec anchois et capres) et crotitons

©Oeul meureltte pain de campagne toasté 8.3
@ La Caprese 158

tarte fine a la tomate, mozzarella di Bufala, jambon Serrano, copeaux de

parmesan, panaché de salade, creme de balsamique et pistou

PLATS VECETARIENS

Risotto crémeux 165

au butternut et chataignes, copeaux de Parmesan et tuile au curry
Curry de légumes riz basmati, pois chiche croustillant, coriandre 15

Burger Yégeétarien galette de légumes confits, mayonnaise 16.1
au paprika fumé et ciboulette, Cheddar, frites fraiches maison et panaché
de salades

% Mezzelune cépes et truffes
créme tartufata, copeaux de parmesan
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PLATS DESSERTS

Creépes Nutella, sucre ou confiture maison

Moelleux au chocolat
boule de glace vanille de la maison Pédone

Pavé de saumon a la plancha 19
1égumes poélés, sauce curry, chips de poireaux

Tartare de boeul préparé 16.1 A .
frites fraiches maison et panaché de salades Moelleux au chocolat créme anglaise 8
Wok de poullet 158 Tiramisu Nutella 8
gggﬁ%ﬁ%ﬁgﬁfﬁeﬁ%gﬁgomnge gingembre, citronnelle, courgettes, . Baba dles files rhum, curd passion, chantilly 9
i { | i { 9
. Bavelte de boeuf Angus 18 Trifle aux framboises . .
sauce échalotes confites, frites fraiches maison, panaché de salade mousse de mascarpone, crumble et framboises fraiches
Bacon Cheese Burger 161 @ Tarte tatin glace yoghourt 9
ain artisanal) boeuf, sauce Médard, tomates, cheddar, bacon, oignons, frites Brioche facon pain perdu 85
aiches maison et panaché de salades caramel beurre salé, glace vanille Pédone, brisures de speculos
@ cricken Burger 16.1 sabayon de clémentine fraiche 85
filet de poulet croustillant, sauce tartare, tomate, cheddar, oignons, frites A 4 Y . . .
fraiches maison et panaché de salade Le Café Gourmand assortiment de mini desserts 9
Fish and Chips sauce tartare, frites fralches maison et salades 17.1 Thé, chocolat ou créme Gourmand 10

iment de mini T
@ Goeuf Bourguignon 16 assortiment de mini desserts

oignons grelot, carottes, champignons, sauce au vin rouge, polenta croustillante ’6 Les fromages fermiers de Laurent Valette

1 part de Fromage 6
L'assiette de 3 fromages 12

CLACIES artisanales de la maison DFDONF
(Maitre GLACIER depuis T1959)

Chocolat liégeois 3
(1 boule vanille, 1 boule chocolat, chocolat chaud et Chantilly)

Caifé lieégeois (1 boule vanille, 1 boule café, café expresso et Chantilly) g

@ pame Blanche (2 boules vanille, chocolat chaud et Chantilly) 8
La Saint Barth (1 boule chocolat, 1 boule banane, coco rapée, 3
Chantilly et pot de sauce au chocolat)

@ 1le de Bréhat (1 boule caramel beurre salé, 1 boule vanille, 3
brisures de speculoos, Chantilly)

Coupe Colonel (2 boules citron vert, 4cl de vodka) 1
Coupe 2 boules parfums au choix 6
Coupe 2 boules et Chantilly parfums au choix 7

Parfums des glaces: chocolat, café, vanille, pistache, yaourt, caramel beurre salé
Parfums des sorbets: poire, fraise, citron vert, mangue, banane
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BOISSONS CHAUDES

Expresso

Décaféiné

Café créme

Double expresso
Cappuccino

Chocolat chaud a 1'ancienne
Chocolat ou café viennois
Latte aromatisé vanille, spéculoos ou noisette
Chocolat chaud vanille, spéculoos ou noisette
Irish coffee au Jameson

French Coffee au Cognac VS

THES ET INFUSIONS

Theé Noir Breakfast B.0O.P BIO
Thé noir nature corse¢

CGrand Earl Grey
Thé Noir bergamote

Theé Rose Litchi
Thé blanc, pétales de roses et notes de litchi

Thée vert Sencha BIO
Thé vert de Chine, notes végétales et iodées

The vert a Ia menthe BIO
Thé Vert a I'orientale

The vert Detox BIO
Thé vert et mate, notes de menthe et citron

Thé Rocibos aux épices sans théine
Thé rouge, écorces d'orange, cannelle, gingembre

Tisanes Tilleul ou Verveine

Tisane Jardin Clos BIO
¢corce de citron, citronnelle et gingembre
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Les Boissons
du Cafée Saint=Meéedard

PETITS DEJEUNERS

French Breakfast 98

Calé, créme, chocolat ou thé
Orange:presse'e
Vienngisen‘e
Tartines beurrées et
confiture maison

English Breakfast 12.8

Calé, créme, c*hocolat ou thé
Orange pressée
Viennf)iseﬂe
Tartines beunées}é;k confiture maison

2 oeufs au plat ou omelette
(jambon et/ou fromage)
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BOISSONS FRAICHES

.Thé Glacé 25cl ;
Citron, Framboise, Passion, Péche ou Fraise
Coca-Cola, Zéro 33cl

Badoit Rouge, Evian 33cl

Orangina, Schweppes 25c¢l

Schweppes Agrum’ 25¢l

Limonade pression 25¢l

Orange pressée 14cl, Citron pressé 8cl

Les Jus de fruits 2>cl Granini

Nectar de poire (a base de jus concentré et de puree)
Nectar d'ananas ( base de jus concentré)

Nectar d'abricot (a base de purée)

Jus de tomate BIO (jus concentré)

Jus de pomme (4 base de jus concentré)

Jus d'orange (a base de jus concentré)
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GIERES

Pression 25cl d0ch

Silver 49 9

1664 blanche 6210

Grimbergen 52 10

Biére du mois 52 10

Picon biére 59 115

Bouteille

Biére sans alcool 25¢l 58
\ Desperados 33cl 6.8
§ @ Choutte blonde 8% 33l 78

@ Duvel blonde 85% 33cl 78

’ CIDRES

Poireé 33cl

Poiré «Made in Normandie» Sassy
100% jus de poire artisanal (finesse et 1égereté)

Cidire brut 33cl
BIO - VEGAN - SANS GLUTEN
Fils de pomme, cuvée «le Sauvagen

Sy

\\\i\\

/



; W///\\\\//\\\\////\\ A

\»/////////N Y e,



COCKTAILS I
Cosmopolitan 9cl
vodka, cointreau, jus de cranberry, citron

Moscow Mulle  15¢l
vodka, ginger beer, citron vert

. Expresso Martini 14cl
Vodka, liqueur de café, sucre de canne et expresso

‘ Passion Spirit 16cl

Bourbon, purée de passion, citron et Angostura

Ugo 15cl
liqueur de sureau, Prosecco,
eau pétillante, menthe fraiche

Mojiito  28cl

thum blanc, citron vert, menthe fraiche,
sucre cassonade, eau pétillante
Aromatisez-le Passion, Framboise ou Fraise !
Caiipirinha  10cl

cachaga, citron vert, sucre cassonade

Pina Colada 15cl
jus d'ananas, purée de coconut et Thum

Strawberry Collins  28cl
vodka, nectar de fraise, citron et eau pétillante

Pisco Sour 14cl
Pisco, citron, blanc d'oeuf et sucre de canne

Margarita 16cl
Tequila, jus de citron et Cointreau

Apérol Spritz 14cl
Apérol, Prosecco, orange et eau pétillante

Premium Sapphire 15cl
Bombay Sapphire, liqueur de sureau,
citron vert, eau gazeuse et framboises

COCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Mojito 28cl
menthe fraiche, citron vert, sucre cassonade
Aromatisez-le Passion, Framboise ou Fraise !

Virgin Colada 15cl
jus d'ananas, purée de coconut

Pink Lemonade 15¢cl
limonade, jus de cranberry, citron vert

Sunshine 25¢cl
jus de pomme, nectar de fraise et jus d'orange

' Virgin Spriitz 14cl

sirop orange spritz, limonade et tranche d'orange
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APERITIFS

Ricard, Pastis 2cl 45
Muscat bcl 49
Martini, Campari, Salers 5cl 49
Kir au Sauvignon, Pays d'Oc IGP 14cl 6.5
(créme de mre, cassis, griotte, ou péche)

@ Champagne Palmer 12cl 1
Prosecco Rocca Dei Forti 14cl 7
Lillet Blanc 5cl 49
Porto 5cl 49
Américano 9cl 85
Kir Royal, Champagne Palmer 12¢l 115

(créme de mire, cassis, griotte, ou péche)

WHISKIES 4

Jameson (Irish whisky)

Aberlour 92
(10 years old Highland single malt scotch whisky)

J&B (blended scotch whisky) 8
Four Roses (bourbon whisky) 92
Glenmorangie 92
(10 years old Highland single malt scocth whisky)

Jack Daniel’s (sour mash Tennessee whisky) 9.2
Nikka from the Barrel (Japanese whisky) 105
Lagavulin 16 ans 105

(Islay single malt scotch whisky)

ALCOOLS DICESTIFS

Cognac VS 4cl, Armagnac 4cl 82
Cognac VSOP 4cl, Bas Armagnac XO 4cl 108
Calvados VS 4cl 8.2
Poire Williams 4cl, Vieille Prune 4cl 8.2
Grand Marnier 5cl, Manzana 5c¢l 8.2
Cointreau 5c¢l 8.2

cl, Limoncello 5cl 8.2
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Rhum Diplomatico (Réserve Exclusive) 4¢l 10.8
Rhum Coro Coro (4 ans thum cacao Guatemala) 4C1 88
Rhum Agricole Brun Clément 4cl 108
Marie Brizard 4cl 8.2
Gin, Vodka, Rhum 4cl 8.2
Bombay Sapphire 4cl 108
Baileys 5cl 82
Supplément Soda 25
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